
 

Hallo, vielen Dank für das Interesse an meinem  

Maultaschenseminar 

 
Hier die Eckdaten für das Seminar: 
Das Seminar findet mit mindestens 12 Personen statt, wir machen in ca.  
2 Stunden 3 verschiedene Sorten Maultaschen. Im Anschluss werden diese 
natürlich mit dem von uns selbst gemachten Kartoffelsalat verkostet. Dazu gibt es 
Bier, Wein vom Weingut Notz und Softdrinks in seminarüblichen Mengen. Die 
Teilnehmer bekommen die Rezepte und ca. 2 Kilo Maultaschen mit nach Hause. 
Gesamtdauer der Veranstaltung ist gut 3 Stunden, wenn Sie als Gruppe länger 
sitzen bleiben wollen, ist nach Absprache fast alles möglich. 
Pro Person dürft ihr mit 139 € inclusive MwSt. rechnen. Zahlung per Vorkasse. 

Maultaschenevent 

 
Maultaschenevent in Ollis Hofzelt: 
Ab 30 Personen, Live-Produktion meiner Schwäbischen  
Maultaschen und des Kartoffelsalates mit anschließender 
Verkostung einer ordentlichen Portion.  
Dazu gibt es Wulle, Bleifrei, Radler, Softdrinks und Wein  
vom Weingut Notz. 
Dauer ca. 2 Stunden für 39 €/Person. 
Termine/Dauer/Zusätzliches, kann  
alles gebucht werden. 
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Liebe Kunden und Freunde meiner Seminare, leider kommt es 
immer öfter vor das gebuchte Kurse nicht fristgerecht storniert 
werden, darum muss ich leider diese AGB erstellen! 

Euer Olli Häcker 

AGB Seminare/Veranstaltungen Metzgerei Häcker 
Durchführung: 

Die Seminare sind fest gesetzte Termine und finden immer mit 
mindestens 12 Personen statt. Die Metzgerei Häcker/Oliver Häcker 
behält sich vor, Termine für Kurse, nach eigenem Ermessen zu 
verschieben oder ganz abzusagen. In diesem Fall bleibt der 
umfängliche Wert des gebuchten Seminars als Gutschein erhalten. 
Sonstige Ansprüche der Kursteilnehmer wegen der Absage von 
Kursen – gleichgültig aus welchem Rechtsgrund – sind 
ausdrücklich ausgeschlossen.  

Das Risiko körperlicher Schäden oder Schäden an Kleidung oder 
sonstigen Sachen trägt jeder Teilnehmer selbst. Dementsprechend 
verzichtet jeder Teilnehmer gegenüber der Metzgerei Häcker/Oliver 
Häcker oder einem ihrer Mitarbeiter bzw. Beauftragten auf alle 
Ersatzansprüche im Zusammenhang mit Kochkursen, 
Veranstaltungen, Führungen und dem Zugang zu den 
entsprechenden Räumen oder Veranstaltungsorten. 

Soweit gesetzlich zulässig ist Sachsenheim ausschließlicher 
Gerichtsstand. 

Stornierung: 

Prinzipiell sind gebuchte Seminare nicht stornierbar, Sie können 
aber bis 14 Tage vor dem Termin umgebucht werden, bzw. für ein 
kommendes Seminar genutzt werden. Nach Ablauf der Frist ist eine 
Umbuchung nur noch möglich wenn ein Nachrücker vorhanden ist. 
Selbstverständlich können Sie den Platz auch selber weitergeben. 

Sie erhalten mit der Buchung des Seminars eine 
Zahlungsaufforderung, durch die Zahlung stimmen Sie den AGB zu. 


